LES NOSTRES AMANIDES
Amanida de salmo6 marinat, alges wakame

vinagreta de wasabi 9,60

Amanida d'anchoves,figues confitades i

formatge d'ovella curat 9,20

Amanida tébia de pop i favetes baby 11,90

Amanida tébia de carxofes, llagostins amb

reduccié de teriyaki i toc de menta 11.50
O

TAPES FREDES ‘

Daus de salmo6 marinat i salsa de mostassa i

mel i alga nori 9.80

Carpaccio de gambes i pop al toc de romesco 11,80
Carpaccio de tonyina amb salsa d'alvocat i

tartar de tomaquet rosa 9,80
Carpaccio de vedella Black Angus amb gelat

de mostassa antiga,festucs i parmesa 12.50
Tartar de filet 13.50
Tartar de salmo marinat i alvocat 10.80
Foie mi cuit casola i mermelada de violeta 15,60
Formatge téte de moine i confitura de tomaque 8,50
Cecina de Lleé amb flor de téte de moine 11,50
w

Braves de I'Antiquari - 5,90
Carxofes tempura amb dip de soja 9,50
Flor de carxofa confitada amb crema de ceps i
cruixent de pernil ibéric 10.80
Caragols a la gormanta 10.50
Ous trencats amb pernil iberic 9,50

Ous trencats amb pernil ibéric i virutes de foie 12.50
Hamburguesa vegana amb formarge vega,

pa de coca i xips de verdures 8.90
Ceps brasejats amb pernil ibéric ' 10.80

Les nostre croquetes

Croqueta d'ibérics (unitat) 2,50
Croqueta de xipironets a la seva tinta amb
ceba caramel.litzada (4 unitats) 7,50

Croquetes de ceps amb pebrot caramel.litzat 7,50
Ceroquetes de gorgonzola amb confitura

de pera (4 unitats) 7,50
Assortiment de croquetes de xipironets, ceps i
gorgonzola (6 unitats) 9,50

Les nostres coques
Coca de sardina fumada, tartar de tomaquet

rosat, ruca i pebrot carfamel.litzat 7,50
Coca de secret ibéric, formatge d'ovella i

reduccié de romani 7,50
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Calamars a I'andalusa amb dip de romesco 7,90
Tataki de tonyina amb salsa teriyaki 8,90
Saltat de calamars de platja i carxofes 8,90
Gambes de Huelva 9,80
Cua de pop brasejada amb allioli d'all negre

i llit de panadera 13,50

Dos filets d'anxova del cantabric i pa de coca 5,00

ARROSSOS

Risotto de pernil ibéric amb virutes de foie i

galeta de parmesa 11.00
Risotto de ceps i tgrompeta de la mort 10.80
Risotto de xipironets a la seva tinta amb

gambes tempura i allioli de cibulets 10'80

LES NOSTRES CARNS
Tataki de vedella macerada amb llit de

verduretes wok i ereduccié de P.X 13.00
Mini burguer de Black Angus, brie, tomaquet,

enciam i chutney de ceba 6,50
Daus de filet amb virutes de foie mi cuit 14,00

Hamburguesa de kobe 100% vedella wagyu

amb chutney de mango i verduretes wok i pa

de coca 11'80
Cord¢ ibéric brasejat amb fondant de torta

del casar 9.80
IBERICS L'ANTIQUARI |
Pernil Ibéric Safata Racci6
Ibéric d'enceball 21,00 11,00
béric d'agla 27,00 14,00
Embotits ibérics
Assortit d'embotits ibérics
(salsitxd,xorig,llom i morco) 17.50
Xoric ibéric 6,50
Salsitxo ibéric 6,50
Morcén ibéric 6,90
Llom iberic d'agla 8,70
FORMATGES
Assortiment 4 formatges-Ovella,curat,romani i cabra 11,70
Formatge d'ovella 8,70
Formatge d'ovella curat 9,50
Formatge d'ovella curat al romani 9,90
Formatge de cabra 8,70
@
QUELCOM DOLC PER ACABAR
Croqueta de xocolata 4,00
Gelat de xocolata blanca“Sarrate”
amb terra d'oreo 5,50
Coulant de xocolata amb sorbet de taronja
sanguina 6,50
Mel i maté amb nous garrapinyades 6,50
Sushi de coco fregit amb xocolata 6,40
Crepe de dolg de llet i gelat de xocolata 5,50
Crepe de xocolata i gelat de vainilla 5,50
El nostre tiramisu 6,50
Figues confitades amb gelat de vainilla
i armagnac 6,90

Formatge d'ovella curat amb codonyat 5,90
Gelat 4.50
Gelat artesa l 5.50

Flam d'ou casola 5,20



